T.C.

KILiS 7 ARALIK UNIVERSITESI
TURIZM ve OTELCILIK MESLEK YUKSEKOKULU
OTEL, LOKANTA ve iKRAM HiZMETLERi BOLUMU

ASGILIK PROGRAMI
DERS KATALOGU
BIRINCI YIL

Kod 1. Sinif I. Dénem (I. YARIYIL) Statii |T |U |K | AKTS | Kod 1. Sinif II. Dénem (Il. YARIYIL) Statii |T [U |K | AKTS
0102101 | Atatiirk ilkeleri Ve inkilap Tarihi-| Z |2 ]0]2 210102102 | Atatiirk ilkeleri Ve inkil4p Tarihi-Il Z | 2]0]2 2
0103101 | ingilizce-I Z | 3|03 310103102 | ingilizce-ll Z | 3|03 3
5402101 | Mutfak Planlama Z 3|03 4 | 5402102 | Menii Planlama Z | 3|03 3
5402103 anc@lke :'?T'”ama I z | 2| 1| 3| 4 |5402104 |YiyecekHazrlama ve Pisime Teknikleri-I z 2|1 3] 3
5402105 | Yiyecek Tarihi z 3 0 3 4 | 5402106 | Tiirk Mutfak Kiltard z 2 0 2 2
5402107 | Gida ve Personel Hijyeni VA 3 0 3 3 0112100 Dijital Okuryazarlik Z 2 0 0 3
5402111 | Mutfakta Is Saghgi ve llkyardim Z | 3|03 4 Staj z 8

ZORUNLU DERSLER 1911 20| 24 ZORUNLU DERSLER 14| 1 [ 13| 24

SEGMELi DERSLER 6 SEGMELi DERSLER 6

DONEM TOPLAMI 30 DONEM TOPLAMI 30

SEGMELi DERSLER SEGMELi DERSLER
0104101 | Beden Egitimi-I S 1 112 2 | 0104102 | Beden Egitimi-ll S 1 112 2
0105101 | Miizik-| S 1 112 2| 0105102 | Miizik-II S 1 112 2
5402010 | Konuk iletigimi S| 2012 2 | 5402020 | Mutfakta Kalite Yontemi S | 2|02 2
5402011 | Otel isletmecilig S 2 0 2 2 5402021 | Beslenme ilkeleri S 2 0 2 2
5402012 | Mutfakta Gilincel Konular S 2 0 2 2 5402022 | Gida Mevzuati S 2 0 2 2
5402013 | Ofis Programlari S 1 1 2 2 5402023 | Turizm Pazarlamasi S 2 0 2 2
5402014 | Turizm Isletmelerinde Etik S| 2012 2 | 5402024 | Girisimcilik S | 2|02 2

iKINCI YIL

Kod 2.8inif 1. Donem (lIl. YARIYIL) Statii |T |U |K | AKTS | Kod 2.8inif Il. Dénem (IV. YARIYIL) Statii | T K | AKTS
0101101 | Turk Dili- Z | 2]0]2 2 10101102 | Tiirk Dili-ll Z |2 012 2
5402201 | Yoresel Mutfaklar-I z 3 2 5 6 5402202 | Yoresel Mutfaklar-Il YA 3 2 5 6
5402205 | insan Kaynaklari Yénetimi zZ 2|02 2 | 5402208 | Mesleki Yabanci Dil-ll Z | 3|03 3
5402207 | Mesleki Yabanci Dil-I zZ | 3|03 3 | 5402210 | Tatl, Pasta ve Hamur igleri- Z | 3| 2|5 5
5402209 | Tatl, Pasta ve Hamur Igleri-I z 3 2 5 5 5402212 | Yiyecek Igecek Maliyet Kontrolii z 4 0 4 5
5402211 | Yiyecek Igecek Servisi z 2 1 3 3

ZORUNLU DERSLER 155 |20 2 ZORUNLU DERSLER 1514 19| 2

SEGMELi DERSLER 9 SEGMELi DERSLER 9

DONEM TOPLAMI 30 DONEM TOPLAMI 30

SECMELI DERSLER SEGMELi DERSLER
5402030 | Soguk Mutfak S |2 |1]3 3 | 5402040 | Gosteri Servisi S 2| 1| 3] 4
5402032 | Soslar S 2 1 3 3 5402041 | Dosyalama ve Arsivieme S 2 0 2 2
5402033 | Gida Giivenligi S| 2013 3 | 5402042 | Ekmek Pisirme Teknikleri S 2| 1| 3] 3
5402034 | Yemek Stilistligi S |2 |1]3 3 | 5402043 | Diinya Mutfaklari S 2| 1| 3] 3
5402036 | Organik Tarim S 2 1 3 3 5402044 | Ziyafet ve ikram Hizmetleri Yonetimi S 3 0 3 3
5402037 | Arastirma Yontem ve Teknikleri S 2 0] 2 3 5402045 | Osmanl Mutfagi S 2 1 3 3
5402038 | Mutfak Uriinleri S| 2012 2 | 5402046 | Tibbi ve Aromatik Bitkiler S 2|1 of 2| 3

Ortak Segmeli Ders S 4 5402047 | Istatistik* S 2 0 2 3

ZORUNLU DERSLER 82 AKTS (%68,3)
SEGMELi DERSLER 30 AKTS (%25)

STAJ

8 AKTS (%6,7)

TOPLAM 120 AKTS (%100)




